
 

  

SCHEDA TECNICA 
 

FUCKING TRUFFLE 
CONDIMENTO AL GUSTO DI TARTUFO  

A BASE DI OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 
 
- Processo produttivo: Blend di olio extra vergine di oliva e aroma naturale di tartufo bianco 
 
- Frangitura:   Con macine in granito 
- Gramolazione:   Lavorazione a freddo della pasta  
- Estrazione:   Centrifugazione a freddo della pasta  
- Controllo:   Esame organolettico e controllo analitico 
- Conservazione:  Cisterne interrate con temperatura costante fra i 13 e i 18° o silos in acciaio 

in atmosfera controllata (azoto) 
- Imbottigliamento:  Automatico o semiautomatico, con eventuale finitura manuale  
 
Caratteristiche del prodotto 
- Colore:  Giallo oro con riflessi verde oliva 
- Profumo:  Profumo netto di tartufo e di oliva 
- Sapore:  Fruttato di oliva delicato, con un netto sapore di tartufo  
- Impiego:  Ideale per condire risotti, pasta, carpaccio, uova strapazzate, formaggi, 

prosciutto.  
 
Classificazione merceologica 
- Prodotto: Condimento al gusto di tartufo a base di olio extra vergine di oliva 
- Ingredienti: Olio extra vergine di oliva 99%, aroma al tartufo 1% 
- Allergeni e OGM: Nessuno 
 
Informazioni nutrizionali per 100 ml 
Energia: 824 kcal / 3389 kJ 
Grassi: 92 g     di cui saturi: 13 g 
Carboidrati: 0 g     di cui zuccheri : 0 g 
Proteine: 0 g 
Sale: 0 g 
 
Confezioni 
Bottiglie in vetro:  50 ML 
 
Stoccaggio consigliato:  conservare al riparo dalla luce e da fonti di calore 
Shelf life:  18 mesi dal confezionamento 
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