Lugana von Montonale: Bester WeiRwein der Welt (laut Decanter)
Jens Priewe

Ein Lugana bester reinsortiger WeiBwein der Welt? Laut Decanter World Wine Awards 2017 ist das
so. Jens Priewe musste schmunzeln, als er das las. Er lieB sich den Wein schicken und probierte ihn.
Lesen Sie, was er tiber den Wein denkt.

95 Punkte fiir einen Lugana-Weilwein? Ich schmunzelte. Mit dieser Punktzahl war der 2015er Lugana ,,Orestilla™ aus
dem Weingut Montonale bei den Decanter World Wine Awards 2017 best of show. Anders gesagt: der beste Weillwein
der Welt. Zumindest der beste reinsortige WeiBlwein. Resultate von Weinwettbewerben sollte niemand zu ernst nehmen.
Jeder, der sich in der Weinszene bewegt, weill das. Doch die englische Weinzeitschrift Decanter hat in der Branche
einen guten Ruf. Viele bekannte Autoren schreiben fiir sie, und das Weinnetzwerk, {iber das sie verfiigt, ist weltumspan-
nend. Andererseits: Zeitschrift und World Wine Awards sind zweierlei. Mit den Medaillen, die vergeben werden, ver-
dient die Publikation mehr Geld als mit den Abos. Von den 17.200 Weinen, die diesmal zur Bewertung angestellt
waren, haben 11.023 eine Medaille gewonnen. Jede einzelne Medaille mufl von den ausgezeichneten Weingiitern hin-
terher kduflich erworben werden, wenn sie ihre Flaschen damit schmiicken wollen. Man ahnt, welch hiibsches Siimm-
chen da zusammen kommt.

Hochkaratige Jury

Turbiana-Traube



Der kommerzielle Aspekt ist das eine, die Wertungen das andere. Immerhin zdhlte die Jury des Decanter 219 Personen,
darunter 65 Masters of Wine und 25 Master Sommeliers. Chef der Jury war Stephen Spurrier, jener Journalist, der 1976
das beriihmte Paris Tasting organisiert hatte, bei dem kalifornische Weine ihren franzgsischen Pendants den Rang abge-
laufen hatten. Kein Unbekannter also. Wenn eine solche Jury einem Wein durchschnittlich 95 Punkte gibt, neigt man
dazu, dass Ergebnis ernst zu nehmen. Auch ich. Als ein italienischer Bekannter mich fragte, ob ein befreundeter Winzer
mir einmal zwei Flaschen seines hoch pramierten Lugana zuschicken diirfte, willigte ich ein. Ein paar Tage spéter
kamen zwei Flaschen des Weinguts Montonale in meinem Biiro an: der einfache Lugana ,,Montunal* und der pramierte
Lagen-Lugana ,,Orestilla“.

Aufwendige Vinifikation

Beide Weine sind, um es vorweg zu nehmen, aulergewohnlich. Sie haben nichts mit den banalen Tropfchen zu tun, die
in Deutschland unter dem Namen Lugana die Regale von schlechten Wein-Onlineshops, Supermérkten, Discountern
und die Weinkarte von Vorstadt-Pizzerien fiillen. Beide sind reinsortig aus der Turbiana-Traube gewonnen (die zur gro-
Ben Familie der Trebbiano-Gewichse gehort). Sie ist die Leitsorte im Anbaugebiet Lugana. Beide Weine haben eine
Maischestandzeit von zehn Tagen bei kithlen 6°C durchgemacht, bevor sie vergoren wurden — ungewo6hnlich lange fiir
Weilweine. Beide sind danach spontan vergoren und mehrere Monate im Stahltank ausgebaut worden — unter regelma-
Bigem Aufrithren der Feinhefe. Der ,,Montunal“ wurde nach sechs Monaten, der ,,Orestilla“ nach acht Monaten gefiillt:
eine aufwendige, nicht ungefahrliche Vinifikationsprozedur wegen der Gefahr einer Oxydation durch das stindige Auf-
rithren der Hefe.

Mundgefiihl wie ein wei3er Burgunder

eingut Montonale

Doch es scheint geklappt zu haben. Beide Weine sind reintonig und durchgegoren (was bei spontan vergorenen Weinen
nicht immer der Fall ist). Aufféllig ist die cremige Textur, die beim Konsumenten ein Mundgefiihl hervorruft wie ein
grofer weiller Burgunder aus Frankreich. Ihr Aromaprofil ist natiirlich ganz anders: viel fruchtbetonter mit Pfirsich und
Zitrus, beim ,,Orestilla” auch mit einem Hauch reifer Mango. Dafiir ist die mineralische Komponente weniger ausge-
prégt alsbei franzdsischen Burgundern. Toastige Noten gibt es gar nicht. Mit Barriques sind beide Lugana-Weine nicht
in Berithrung gekommen. Dafiir haben sie eine feine zarte Krauterwiirze von Thymian, Salbei und Safran, wie sie fiir
Weine aus mediterranen Anbaugebieten typisch ist. Die Lugana, das Anbaugebiet, liegt siidlich des Gardasees.

Mit 95 Punkten sehr tippig bedacht

Beide Weine zeigen die gleiche Grundstilistik. Der Unterschied zwischen ihnen ist jedoch betrachtlich. Die Basisversi-
on ,,Montunal® ist frischer und schlanker, der ,,Orestilla® reifer und fiilliger. Die Lage, von der letzterer kommt, befindet
sich auf einer leicht nach Siiden abfallenden Morinenkuppe, ist also wirmer. Diese Klimakomponente wirkt sich posi-
tiv auf den Wein aus. Fazit: ein hochst gelungener, ja wunderschoner Weillwein, der bei aller Fiille stattlich und elegant
ist. Die Decanter-Jury hat also eine gute Wahl getroffen. 95 Punkte sind, zugegeben, sehr generds. Und als besten
Weiwein der Welt wiirde ich den ,,Orestilla“ auch nicht bezeichnen. Best of show heilit: bester des Wettbewerbs, und
der Wettbewerb fand unter Abwesenheit der groen internationalen Konkurrenz statt.



